
Menuvorschläge 
Für Gesellschaften von 15-80  Personen 

auf Vorbestellung, 7 Tage vorher. 

Gültig ab 15. März 2025, inkl. MWST. 

Restaurant Chemihütte 

Familien Christen & Lehmann 

3703 Aeschiried 
 

Tel. 033 / 654 46 81       Fax. 033 / 654 46 35 
E-mail: info@chemihuette.ch     www.chemihuette.ch 

 
Nachfolgend ein paar Standartmenus. Selbstverständlich können Sie auch selber Ihr Menu 
zusammenstellen. Oder aber Sie geben uns Ihr Budget bekannt, sodass unser Küchenchef 

Ihnen etwas berechnen kann. 
 

************* 
Die Menus müssen mindestens 7 Tage vor dem Anlass bestellt werden. 

Um einen reibungslosen Ablauf in Küche und im Service gewährleisten zu können, 
wählen Sie bitte pro Gesellschaft ein Einheitsmenu. (alle Teller oder alle Menu). 
Es wird die gemeldete Personenzahl verrechnet, telefonische Anpassungen  am  

Reisetag, mind. 1 Stunde vor der Ankunft noch möglich. 
 

Menu = Tellerservice mit Nachservice 
Teller & kleiner Teller = Tellerservice ohne Nachservice 

 
Selbstverständlich können Sie Suppe und Sättigungsbeilage unter den  

verschiedenen Menus auswechseln.  
Zuschlag für Rösti oder zusätzliche Gemüsebeilage oder Gemüse statt Früchtegarnitur! 

 

Menu ohne Suppe = minus Fr. 2.00 
Menu ohne Salat = minus Fr. 3.00 

Gemischter statt grüner Salat + Fr. 3.00 
 

mailto:info@chemihuette.ch
http://www.chemihuette.ch/


 
Nr. 1 

ab 10 Menus erhältlich 
 

Tagessuppe 
----- 

Grüner Salat 
----- 

Gemischter Braten 
(Rind & Schwein) 
Gemüsegarnitur 
Pommes-frites 

 
Menu CHF 44.00 
Teller CHF 39.00 

Kleiner Teller CHF 32.50 

 

 

 
Nr. 3 

 
Bouillon 

mit Gemüseeinlage 
----- 

Grüner Salat 
----- 

Panierter Schweineschnitzel 
Gemüsegarnitur 
Pommes-frites 

 
Menu CHF 39.50 
Teller CHF 36.00 

Kleiner Teller CHF 30.50 
 

 

 
Nr. 5 

 
Zucchinisuppe 

-----  
 

Grüner Salat 
-----  

Rindsragout 
Gemüsegarnitur 

Teigwaren 
 

Menu CHF 45.00 
Teller CHF 42.50 

Kleiner Teller CHF 36.50 
 

 

 
Nr. 2 

 
Blumenkohlsuppe 

-----  
Grüner Salat 

-----  
Schweinsrahmschnitzel 

Champignonsauce 
Früchtegarnitur 

Teigwaren 
 

Menu CHF 39.50 
Teller CHF 36.00 

Kleiner Teller CHF 30.50 

 
 

 

 
Nr. 4 

 
Spargelcrèmesuppe (Saison) 

sonst Apfelselleriesuppe 
-----  

Grüner Salat 
-----  

Riz Casimir mit Poulet 
Früchtegarnitur 

 
Menu CHF 33.00  
Teller CHF 30.50 

Kleiner Teller CHF 27.50 

 

 

 
Nr. 6 

 
Bouillon mit Flädli 

-----  
 

Grüner Salat 
-----  

Zanderfilet Meunière  
Spinat & Tomate 

Salzkartoffeln 
 

Menu 50.50 
Teller CHF 47.50 

Kleiner Teller CHF 44.00 
 

 

 



 
Nr. 7 

ab 10 Menus erhältlich 
 

Blumenkohlsuppe 
----- 

Grüner Salat 
-----  

Schweinsbraten 
Gemüsegarnitur 

Petersilienkartoffeln 
 

Menu 35.50 
Teller CHF 32.50 

Kleiner Teller CHF 28.00 

 

 

 
Nr. 9 

 

VEGIMENU 
 

Zucchinisuppe 
-----  

Grüner Salat 
-----  

Gebackene Röstipick 
mit Kräuterquarkfüllung 

Sauce Tatar 
Gemüsegarnitur 

 
 

Teller CHF 32.50 
Kleiner Teller CHF 29.00 

 

 
 

Nr. 11 
 

Zucchinisuppe 
----- 

Grüner Salat 
-----  

 
Schweinsbäggli 
Gemüsegarnitur 
Kartoffelstock 

 
Menu CHF 38.50 
Teller CHF 35.00 

Kleiner Teller CHF 32.00 
 

 

 
Nr. 8 

 
Bouillon mit Flädli 

-----  
Grüner Salat 

-----  
Schweinsmedaillons 

an Champignonsauce 
Gemüsegarnitur 

Teigwaren 
 

Menu CHF 53.00 
Teller CHF 49.50 

 

 

 
Nr. 10 

 
Bouillon mit Porto 

-----  
Grüner Salat 

-----  
Rindsfilet 

Sauce Bearnaise 
Gemüsegarnitur 

Croquettes 
 

Teller CHF 65.50 

 

 

 
Nr. 12 

 
ab 10 Menus erhältlich 

 
Blumenkohlsuppe 

-----  
Grüner Salat 

-----  
Suure Mocke 

Gemüsegarnitur 
Teigwaren 

 
Menu CHF 45.50 
Teller CHF 40.50 

Kleiner Teller CHF 35.00 

 

 
Gemüsegarnitur, statt Früchtegarnitur 
Zuschlag: Teller Fr. 2.00, Menu Fr. 2.50 
 



 

 
 

Kleinere Desserts 

 

Schoggomania (1 Kugel Vanille mit Schoggisauce & Rahm) Fr. 6.00 
Parfait Mocca mit Rahm  Fr. 6.50 

Mini Meringues mit Rahm  Fr. 6.00 
Mini Meringues Glacé mit Rahm  Fr. 8.00 
Frischer Fruchtsalat mit Rahm  Fr. 8.50 

Gemischte Glacé mit Rahm  Fr. 8.00 
Coupe Jacques  Fr. 8.50 

(Frischer Fruchtsalat, 1 Kugel Vanille und Rahm) 

 

Desserts nur auf Vorbestellung  
 

Caramelltöpfli „Chemihütte“ hausgemacht mit Rahm Fr. 6.50 
Panna Cotta Himbeer hausgemacht Fr. 6.50 

Gebrannte Crème hausgemacht mit Rahm Fr. 7.50 
Gebrannte Crème mit 1 Kugel Vanille Glacé und Rahm Fr. 9.00 

Früchtekuchen mit Rahm Fr. 6.50 
Duo von weissem und dunklem Schoggimousse hausgemacht 

mit Rahm und Orangenfilets Fr. 9.50 
 

Ab 15 Personen auf Vorbestellung 
 

Vacherin-Glacé Torte Fr. 9.50  
 

Dessertbuffet ohne Käse Fr. 20.00 
Dessertbuffet mit Käse Fr. 22.00 

 
Weitere feine Desserts oder Coupen können Sie 
ab unserer schönen Glacékarte aussuchen..... 

 
Alle Preise inkl. MWST! 

 

Falls Sie selber eine Torte mitbringen möchten,  
verrechnen wir Ihnen Fr. 3.50 fürs Gedeck/Service etc. 

 
Besten Dank. 

 
 

          Über Zutaten in unseren Gerichten, die  
          Allergien oder Intolleranzen auslösen können…….. 
 
 
 

Familien Christen & Lehmann und 
Ihr Chemihütte-Team 

 


